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～ふぐ処理師試験準備講習会の開催報告～ 

福岡県では、安全で衛生的なふぐ料理を消費者に提供することを目的とし

て定められた「福岡県ふぐ取扱条例」に基づき、ふぐの処理を行う者は『ふ

ぐ処理師』の免許が必要とされており、本年は、2 月 22 日（木）に「ふぐ処

理師試験」が行われました。 

当協会では、本年も試験の実施前に、受験予定者を対象として、ふぐの種

類鑑別および毒性等に関する専門知識を有する講師を招き、「ふぐ処理師試

験準備講習会」を開催しました。受講者全員の合格をお祈りいたします！ 

１． 開催日時 令和 6 年 1 月 19 日（金）10:00～16:30 

２． 開催場所 福岡生活衛生食品会館 5F 講堂（福岡市博多区千代） 

３． 講習内容  

（1）食中毒と予防方法 野中寿子 先生 

 （2）食品衛生法等関係法令 田村聡 先生 

 （3）ふぐ中毒防止のためのふぐの種類や臓器鑑別等 福本洋一 先生 

 ４． 受講者数 52 名 
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ふぐの正しい処理方法に

ついてビデオ上映しました 

さまざまな種類のふぐや

臓器を展示しました 

http://www.fukuokaken-shokkyou.jp/


～食品衛生指導員第二次研修会の開催報告～ 
 

食品衛生指導員の資質の向上及び会員への食品衛生普及活動の推進を図る

ため、食品衛生指導員第二次研修会を開催しました。本年度は、令和 6 年度

に沖縄県で開催される「公益社団法人日本食品衛生協会九州ブロック大会」

において、食品衛生指導員体験発表を行う福岡県代表者の選考会も兼ねて開

催しました。 

発表された 3 名からは、食品衛生指導員となったきっかけや、巡回指導を

通じて苦労したこと、達成感を感じられて嬉しかったことなどについて、わ

かりやすく発表していただきました。 

選考会終了後、嘉穂・鞍手保健福祉環境事務所の竹本保健衛生課長から

は、「3 名の発表はいずれも優劣つけ難く、立派な内容であった。」とのご講

評をいただきました。 

福岡県代表に選ばれた大牟田支所の副島孝世指導員には、九州ブロック大

会では、いつもどおりに落ち着いて発表されますよう期待申し上げます。 

また、糸島支所の松隈貴幸指導員からは、昨年参加した「食品衛生指導員

全国研修会」の伝達研修をしていただきました。研修では、「HACCP に関す

ること」「店舗巡回時の助言の仕方」「食の安心・安全五つ星事業」などに

ついて、ご自身が糸島市にある大型直売所「伊都菜彩」で店長を務められて

いたころの経験談なども交えながらわかりやすく講義していただきました。 

１．開催日時 令和 6 年 2 月 16 日（金）13:30～15:30 

２．開催場所 博多サンヒルズホテル（福岡市博多区吉塚） 

３．研修内容  

（1）食品衛生指導員体験発表県大会 

  ・粕屋支所  石津聖彦氏「食品衛生指導員活動を通して」 

  ・京築支所  中江浪絵氏「食品衛生指導員としての行動」 

  ・大牟田支所 副島孝世氏「地域の皆さまと共に食の安全を保つ」 

（2）伝達研修 

  ・糸島支所 松隈貴幸氏「食品衛生指導員全国研修会に参加して」  

（3）体験発表の講評と審査結果発表 

４． 受講者数 156 名 

 

 

  


