
 
 
 
    
    平成２６年度公益社団法人福岡県食品衛生協会役員名簿  
 
 
 

平成 30 年６月に「食品衛生法等の一部を改正する法律」が成立し、HACCP に

沿った衛生管理の制度化が完全施行されるまで１年足らずとなりました。 

小規模な事業者は、食品等事業者団体が作成する手引書も参考にしながら、一

般的衛生管理を基本として、必要に応じて重要管理点を設けて HACCP の考え方

を取り入れた衛生管理を行うことになっています。 

そこで、一昨年と昨年の食品衛生指導員研修会では、「HACCP の考え方を取り

入れた衛生管理」をテーマに、指導員の皆さんが食品等事業者として、日頃から取

り組まれている衛生管理を「見える化」するために必要な「記録」について演習を行

いました。 

今年は、視点を変えて、会員等にＨＡＣＣＰ制度の説明を求められた際に、指導

員として相応の対応ができるようになることを目的とした研修を実施します。 

ただし、今回は、現在のコロナ禍において感染リスクを少しでも減らすため、受講

者を少人数とし、その後、受講者が中心となって本研修会に沿った研修を地元に

おいて実施していただくことを期待するものです。 

この趣旨をご理解の上、ご協力いただきますようお願いします。 

 

（開催日時・会場） 

 

(1) 筑豊ブロック （担当：田川支所）    ９月８日（火） 

     田川青少年文化ホール 大会議室 （田川市平松町 3-36） 

 

(2) 福岡ブロック （担当：糸島支所）    ９月９日（水） 

     サンレイクかすや 多目的ホール （糟屋郡粕屋町駕与丁 1-6-1） 

 

(3) 筑後ブロック （担当：八女支所）    ９月１１日（金） 

     おりなす八女 はちひめホール（小ホール） （八女市本町 602-1） 

  

いずれも１３時３０分から１６時までです。 
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～ （総合食品賠償共済） 

共済金支払い事例（第 3 回） ～ 
 

〇製造した食品のリコールに関する事例 

（出典：食と健康 2020 年 6 月号） 

 
加入者が製造したおせち料理のエビから基準値を超える菌が検出され、身体障害発生の恐れ

があるため、商品回収を行いました。これにより、リコール費用として商品回収や再製造費用のほ

か、商品廃棄費用として約 160 万円が支払われました。 

 この事例のように、製造した商品を販売する場合、店内で食品を提供することに比べ、リコール

費用が発生する可能性があります。「あんしんフード君」であれば、食中毒だけでなく加入者が被

るかもしれない商品回収費用等についても補償の対象となります。 

 本年 4 月の制度改正により、「あんしんフード君」並びに「スーパーあんしんフード君」加入の場

合、1 事故･保険期間中の補償限度額が 3000 万円に拡大されました。しかも、本年 4 月 1 日から

加入･継続の場合、在庫廃棄費用や信頼回復広告費用･コンサルティング費用についても補償範

囲が拡大されました（食品営業賠償共済を除く）。 

 

〇宿泊施設内で発生したトコジラミによる事例 

（出典：食と健康 2020 年 8 月号）  

 
宿泊客がトコジラミに刺されたことで被害が発覚し、施設内を調査したところ、他のフロアでもト

コジラミが発生していることがわかりました。 

宿泊施設では、施設内や布団･ソファーといった家具などを消毒･交換し、その費用として、162

万 5610 円が支払われました。 

トコジラミは、ベッドや床の間･タンスなど暗くて狭い場所を好み、その繁殖力から被害が広範囲

に及びやすく、一般的な殺虫剤にも抵抗性があります。そのため、専門業者に消毒作業を依頼す

ると高額な費用になる場合があります。 

また、トコジラミは、人の衣服などに付着･侵入することから、予防が難しいと言われています。 

このように、宿泊施設では、食中毒以外にも施設の被害など、様々なリスクがあります。「あんし

んフード君」では、そうしたリスクに備えた各種費用も補償しています。 

 

だから・・・・ 

 
への加入をお勧めします。 

 

詳しくは、http://www.n-shokuei.jp/でご確認ください 

原因
（病因物質等）

事故発生日
支部
支所

業種 年間掛金 事故の概要 被害者数 支払い共済金

リコール費用
令和元年
10月29日

富山県
小矢部

食　品
製造業

84,100円

加入者が製造したおせ
ち料理のエビから基準
値を超える一般生菌数
が測定され、喫食した
場合に食中毒の可能性
があるため、商品回収
を実施した。

―
　

リコール費用：1,631,317円
合計：1,631,317円

4,400円

旅館宿泊者賠償
金

1,200円

原因
（病因物質等）

事故発生日
支部
支所

業種 年間掛金 事故の概要 被害者数 支払い共済金

消毒費用
令和2年
2月11日

北海道
富良野

旅館
施設内でトコジラミが
発生したため、消毒を
行った

―
　

消毒費用：1,625,610円
合計：1,625,610円


